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Nasza historia zaczyna sie w Positano, hadmorskim miasteczku potozonym na Wybrzezu
Amalfii, na potudniu Wtoch, gdzie sie urodzitem i wychowatem. Nazywam sie Luca Cinque,
jestem zatozycielem The Italian Label i z radoscia dziele sie z Panstwem nasza opowiescia.

Na Wybrzezu Amalfi goscinnosc to prawdziwa sztuka przekazywana z pokolenia na
pokolenie. M&j ojciec przez cate zycie pracowat w restauracjach i to wiasnie on nauczyt mnie,
ze sekret udanej gosciny tkwi w potgczeniu serdecznosci, doskonatej kuchni i wyjatkowego
wina. Swojg kariere budowatem u boku najlepszych specjalistow w branzy HORECA, co
pozwolito mi dogtebnie zrozumiec zarowno wyzwania, jak i mozliwosci, jakie niesie ze soba
prowadzenie restauracji i innych lokali gastronomicznych.

Z roku na rok rosta tez moja pasja do wina. Tak zrodzit sie pomyst na The Italian Label, z
pozoru skromny: tgczyc¢ ludzi z emocjami, jakie niosa za sobg mate, rzemieslnicze winiarnie.
Szukamy tego, co nowe, niedocenione, spektakularne. Nasza misja jest promowanie tych
ukrytych peretek i wspieranie ich w drodze do zostania waznymi graczami w sektorze
HORECA.

Dzieki spersonalizowanemu doradztwu i precyzyjnie dobranym strategiom pomagamy
firmom odnawiac¢ swoja oferte i wyrdzniac sie na tle konkurencji, dostarczajac innowacyjne,
wysokiej jakosci produkty, zarowno wina, jak i piwa. Z radoscig podejmiemy wspotprace, by
wspolnie wynies¢ Twoja restauracje na wyzszy poziom, stawiajac na jakosc, autentycznosc i
przysztosciowe podejscie. Z The Italian Label nie oferujemy wytacznie nowych win, tworzymy
partnerstwa, ktére maja szanse odcisnac trwaty slad na sztuce goscinnosci.

Dziekujemy za zaufanie. Z radosciag podzielimy sie z Tobg tym, co kochamy oraz co potrafimy
najlepiej i razem mozemy stworzy¢ cos wyjatkowego.

THE ITALIAN LABEL
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Viticoltori dal 1914

Rodzina stojgca za naszymi winami to opowiesc o tradycji, zaangazowaniu i
pasji, pielegnowanej od ponad pieciu pokolen wsrod wzgdrz Costigliole
d'Asti.

Historia Gozzelino siega roku 1886, kiedy nasza rodzina po raz pierwszy
zaczeta uprawia¢ te winnice na ziemiach nalezacych niegdys do
szlacheckiego rodu markizow Asinari, historycznych producentdw win w tym
regionie. W 1914 roku, wraz z zakupem pierwszych dziatek, oficjalnie
powstata winnica Gozzelino, stopniowo rozrastajac sie do obecnych 30
hektarow rodzinnych upraw.

Dzis kontynuujemy to dziedzictwo z wizjg, ktdra tgczy szacunek dla tradycji z
otwartoscig na innowacje, pielegnujac relacje z lojalnymi klientami i
docierajac do nowych rynkow we Wioszech i za granica: od restauracji, przez
wine bary, po wyspecjalizowane sklepy z winem.

Nasze wina rodza sie w winnicy, czerpiagc site z wyjatkowych gleb i
mikroklimatu tego zakatka Piemontu, regionu znanego na catym Swiecie z
produkcji win najwyzszej jakosci. Z pasja i cierpliwoscig prawdziwych
winiarzy, nasza rodzina przez ostatnie trzy dekady taczyta kreatywnosc z
autentycznoscia miejsca, z ktorego pochodzimy.

Pozostajemy tu, na wysokich stokach Bricco Lu, z otwartymi ramionami
witajac wszystkich, ktorzy odwiedzajg nasza winnice, by kazdego roku
wybrac “swoje” wino, podtrzymujac wiez z przyjaciotmi i klientami oraz
budujac przysztosc, ktora szanuje i celebruje tozsamos¢ naszego terroir.
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Barbera D'Asti DOCG

Primavera

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Primavera

Alkohol: 13%

Apelacja: Barbera D'Asti DOCG

Szczep: 100% Barbera

Winifikacja: Po starannej selekcji i zbiorach, winogrona poddawane sa
delikatnemu ttoczeniu. Fermentacja odbywa sie w zbiornikach ze stali
nierdzewnej

Dojrzewanie: Wino dojrzewa przez okoto 6 miesiecy w stalowych
zbiornikach, a nastepnie co najmniej 2 miesigce w butelce

Kolor: Rubinowy z odcieniem granatu

Aromat: Nuty czerwonych owocoéw i migdatéw

Smak: Swieze, petne i aromatyczne na podniebieniu

taczenie z potrawami: Wedliny i dania gtdéwne. Doskonate do mies
grillowanych i gotowanych

Temperatura serwowania: 18°C

Barbera D'Asti DOCG Superiore

[.orenzo

Pojemnosé¢: 0.75 |

Nazwa: Lorenzo

Alkohol: 15%

Apelacja: Barbera D'Asti DOCG Superiore

Szczep: 100% Barbera

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron. Po delikatnym ttoczeniu
rozpoczyna sie fermentacja w temperaturze 28-29°C w zbiorniku ze stali
nierdzewnej, po czym nastepuje miesieczna maceracja z zanurzonym
kozuchem

Dojrzewanie: Nastepnie wino dojrzewa w beczkach z francuskiego debu
'‘Allier' o pojemnosci 225 litréw, przez minimum 24 miesigce

Kolor: Czerwony granat z ceglastymi refleksami

Aromat: Dominuja nuty wanilii, z wyczuwalnymi akcentami lukrecji i
migdatow

Smak: Surowy, zrbwnowazony, z wyraznym, dtugim waniliowym finiszem
taczenie z potrawami: Dania gtdwne na bazie miesa

Temperatura serwowania: 18°C

Wyréznienia: 2022 Gambero Rosso, 2 czarne okulary (rocznik 2015)

2022 The Merano WineHunter Award, nagroda czerwona, 90 pkt (rocznik
2015)

THE ITALIAN LABEL
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Barbera D'Asti DOCG

Ciabot D’la Mandorla

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Ciabot D'la Mandorla

Alkohol: 14.5%

Apelacja: Barbera D'Asti DOCG

Szczep: 100% Barbera

Winifikacja: Selekcja i zbior winogron, nastepnie delikatne ttoczenie.
Fermentacja trwa 4 tygodnie i odbywa sie w zbiorniku ze stali nierdzewnej, z
towarzyszaca maceracja z zanurzonym kozuchem w temperaturze 28/29°C
Dojrzewanie: Kontynuowane w stalowych zbiornikach przez okoto 6
miesiecy, a nastepnie co najmniej 2 miesigce w butelce

Kolor: Rubinowy z granatowymi refleksami

Aromat: Szeroki, intensywny, z wyrafinowanymi nutami kwiatu migdatowca
Smak: Niegazowane, mocne wino z wyraznym, swiezym migdatowym
finiszem

taczenie z potrawami: Dojrzewajace wedliny, sery dtugo dojrzewajace oraz
dania z czerwonego miesa

Temperatura serwowania: 18-20°C. Zaleca sie otworzy¢ butelke co najmniej
godzine przed podaniem

Wyréznienia: 2022 Gambero Rosso, 2 czarne okulary (rocznik 2015)

2022 The Merano WineHunter Award, nagroda czerwona, 90 pkt (rocznik
2015)

Barbera D'Asti DOCG Superiore

Ciabot D’la Mandorla

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Ciabot D'la Mandorla

Alkohol: 14.5%

Apelacja: Barbera D'Asti DOCG Superiore

Szczep: 100% Barbera

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron. Po delikatnym ttoczeniu fermentacja
rozpoczyna sie w temperaturze 28-29°C w zbiorniku ze stali nierdzewnej, z
miesieczna maceracja z zanurzonym kozuchem

Dojrzewanie: Wino dojrzewa w beczkach z francuskiego debu 'Allier' o
pojemnosci 3000 litrow, przez co najmniej 24 miesigce

Kolor: Czerwony granat z odcieniem cegty

Aromat: Bukiet réz i balsamiczne nuty eukaliptusa z akcentami czerwonych
owocOw (wisnia i czarna porzeczka) oraz ziét aromatycznych (tymianek i
oregano)

Smak: Petne, aksamitne i otulajgce, z doskonata Swiezoscig i struktura.
Bardzo dtugi finisz z nutami jezyny, borowki i migdatéw

taczenie z potrawami: Czerwone miesa oraz dojrzate, dobrze zbudowane
sery

Temperatura serwowania: 18-20°C. Zaleca sie otworzy¢ butelke co najmniej
godzine przed podaniem

Wyroéznienia: 2024 AIS VITAE, 3 VITI > (rocznik 2019)

2024 Gambero Rosso > 2 czerwone kieliszki (rocznik 2019)

THE ITALIAN LABEL
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Nebbiolo

Barolo DOCG

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Barolo DOCG

Alkohol: 14.5%

Apelacja: Barolo DOCG

Szczep: 100% Nebbiolo

Winifikacja: Selekcja i zbior winogron, nastepnie delikatne ttoczenie. Po 10
dniach przelewow nastepuje ttoczenie. Przed dojrzewaniem w drewnie,
lezakowanie w stalowych zbiornikach

Dojrzewanie: Dojrzewanie w drewnie trwa 24 miesigce w beczkach ze
stawonskiego debu.

Kolor: Czerwony granat z ceglanymi refleksami

Aromat: Intensywny, ztozony, przywodzacy na mysl wisnie, fiotki i wanilie
Smak: Miekki, lekko taninowy, ze stodkimi nutami dojrzewania w drewnie.
taczenie z potrawami: Wedliny dojrzewajace i sery sSrednio dojrzewajace.
Dania pierwsze z truflami, czerwone i biate miesa.

Temperatura serwowania: 18-20°C

Wyréznienia: 2024 AIS VITAE > 3 SRUBKI (ROCZNIK 2019)

2024 LUCA MARONI > 89 PUNKTOW (ROCZNIK 2019)

Monferrato DOC Nebbiolo Superiore

San Goslino

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Barolo DOCG

Alkohol: 14.5%

Apelacja: Barolo DOCG

Szczep: 100% Nebbiolo

Winifikacja: Selekcja i zbior winogron, nastepnie delikatne ttoczenie. Po
10 dniach przelewow nastepuje ttoczenie. Przed dojrzewaniem w drewnie,
lezakowanie w stalowych zbiornikach

Dojrzewanie: Dojrzewanie w drewnie trwa 24 miesigce w beczkach ze
stawonskiego debu.

Kolor: Czerwony granat z ceglanymi refleksami

Aromat: Intensywny, ztozony, przywodzacy na mys| wisnie, fiotki i wanilie
Smak: Miekki, lekko taninowy, ze stodkimi nutami dojrzewania w drewnie.
taczenie z potrawami: Wedliny dojrzewajace i sery Srednio dojrzewajace.
Dania pierwsze z truflami, czerwone i biate miesa.

Temperatura serwowania: 18-20°C

Wyréznienia: 2024 AlS VITAE > 3 SRUBKI (ROCZNIK 2019)

2024 LUCA MARONI > 89 PUNKTOW (ROCZNIK 2019)

THE ITALIAN LABEL



Barbera D'Asti DOCG Superiore
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Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Sergio

Alkohol: 14.5%

Apelacja: Barbera D'Asti DOCG Superiore

Szczep: 100% Barbera

Winifikacja: Delikatne ttoczenie rozpoczyna fermentacje w temperaturze
28-29°C w zbiorniku ze stali nierdzewnej, z miesieczng maceracja z
zanurzonym kozuchem

Dojrzewanie: Nastepnie wino dojrzewa w beczkach z francuskiego debu
'‘Allier' o pojemnosci 3000 litrow przez minimum 24 miesigce

Kolor: Czerwony granat z odcieniem cegty

Aromat: Bukiet roz i balsamiczne nuty eukaliptusa przeplataja sie z
czerwonymi owocami (wisnia i czarna porzeczka) oraz ziotami
aromatycznymi (tymianek i oregano)

Smak: Petne, aksamitne, otulajace, z duza swiezoscia i struktura.

Bardzo dtugi finisz z nutami jezyny i boréweki

taczenie z potrawami: Czerwone miesa oraz dojrzate, dobrze zbudowane
sery

Temperatura serwowania: 18°C

Wyréznienia: 2024 BRUSSELS WORLD COMPETITION - ZtOTY MEDAL
(ROCZNIK 2019)

2024 AIS VITAE > 3 VITI (ROCZNIK 2018)

Grignolino D'Asti DOC

Lulgl

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Luigi

Alkohol: 13%

Apelacja: Grignolino D'Asti DOC

Szczep: 100% Grignolino

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron, nastepnie delikatne ttoczenie.
Fermentacja odbywa sie w zbiorniku ze stali nierdzewnej z maceracja
trwajaca 5 dni w temperaturze 25/26°C

Dojrzewanie: W zbiornikach stalowych przez co najmniej 6 miesiecy oraz w
butelce przez minimum 2 miesiac.

Kolor: Rubinowy z pomaranczowymi refleksami

Aromat: Wrazenia zapachowe przywodza na mysl typowy aromat szczepu,
z nutami sliwki, wisni i roz.

Smak: Intensywna swiezosc i wyraziste taniny nadaja temu winu doskonata
rownowage.

taczenie z potrawami: Uniwersalny charakter tego wina pozwala cieszy¢
sie nim na swiezo, jako aperitif lub w temperaturze pokojowej z prostymi
daniami, wedlinami i Srednio dojrzewajacymi serami.

Temperatura serwowania: 12°C

Wyréznienia: 2024 GAMBERO ROSSO > 2 CZARNE KIELISZKI (ROCZNIK
2021)

2024 VINIBUONI D'ITALIA > 4 GWIAZDKI (ROCZNIK 2021)

THE ITALIAN LABEL
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Metodo Classico Tradizionale

“Elena” Brut

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Elena

Alkohol: 12%

Szczep: 70% Chardonnay, 30% Pinot noir

Winifikacja: Reczna selekcja i zbior winogron. Winogrona Chardonnay i
Pinot Noir po ttoczeniu fermentuja oddzielnie w kontrolowanej
temperaturze w stalowych kadziach przez trzy tygodnie.
Fermentacja: Finalna fermentacja odbywa sie w butelce, z dtugim
dojrzewaniem przez 30 miesiecy. Nastepnie przeprowadzany jest
'‘dégorgement' (usuniecie osadu) i na tym etapie wino otrzymuje
niewielka dawke liqueur d'expédition

Kolor: Stomkowozotty ze ztotymi refleksami

Aromat: Winny, szeroki, z aromatycznym spektrum przechodzacym w
nuty kandyzowanych cytruséw

Smak: Subtelny, miekki, delikatny i intensywny

taczenie z potrawami: Przystawki, sery potdojrzate, kanapki, przekaski,
zupy rybne, ryby o wyrazistym smaku, warzywa gotowane, makarony z
przyprawami, risotta

Temperatura serwowania: 8-10° C.

Wyréznienia: 2023 THE MERANO WINEHUNTER AWARD > ZtOTO
2022 LUCA MARONI > 91 PUNKTOW

Vino Rosato Spumante

Rose’14 Brut

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Rose 14

Alkohol: 13%

Szczep: Barbera and Merlot

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron. Delikatne ttoczenie przy uzyciu
prasy azotowej oraz fermentacja w zbiorniku ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze.

Fermentacja: Odbywa sie w autoklawie z uzyciem wyselekcjonowanych
drozdzy w temperaturze 18°C. Po zakonczeniu wtérnej fermentacji
nastepuje butelkowanie.

Kolor: Gteboki roz, przechodzacy z wiekiem w réz antyczny. Drobne i
trwate perlenie

Aromat: Przyjemnie intensywny, z kwiatowymi nutami rozy
przywotujacymi zapach truskawek

Smak: Swiezy, trwaty, z lekkim, typowo gorzkawym finiszem

taczenie z potrawami: Wino o duzej wszechstronnosci, doskonate jako
aperitif, do ryb i seréw.

Temperatura serwowania: 8-10° C.

Wyréznienia: 2024 LUCA MARONI > 94 PUNKTY

THE ITALIAN LABEL
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Piemonte DOC

Cortese

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Cortese

Alkohol: 12%

Apelacja: Piemonte Doc Cortese
Szczep: 100% Cortese

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron. Delikatne ttoczenie (wykonywane

przy uzyciu prasy azotowej) oraz fermentacja w zbiorniku ze stali
nierdzewnej, nastepnie wtorna fermentacja w autoklawie w
kontrolowanej temperaturze 18°C.

Dojrzewanie: W butelce przez co najmniej 1 miesiac

Kolor: Biate stomkowe z zielonkawymi refleksami

Aromat: Szerokie spektrum zapachowe z nutami kwiatowymi i
owocowymi. Winny, ziotowy, zielone jabtko

Smak: Swiezy, zywy, z lekkim, typowo gorzkawym finiszem
taczenie z potrawami: Wino o duzej wszechstronnosci. Doskonate jako
aperitif, ale rowniez do biatych mies, ryb, swiezych serow i pizzy
Temperatura serwowania: 8-10° C.

Wyréznienia: 2024 LUCA MARONI > 90 PUNKTOW (ROCZNIK 2022)
2023 LUCA MARONI > 90 PUNKTOW (ROCZNIK 2021)

Piemonte DOC Rosato

Bric Rosé

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Bric Rose

Alkohol: 13%

Apelacja: Piemonte DOC Rosato

Szczep: Barbera and Merlot

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron. Delikatne ttoczenie przy uzyciu
prasy azotowej oraz fermentacja w zbiorniku ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze

Dojrzewanie: W zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 3 miesiace, a
nastepnie w butelce przez co najmniej 1 miesiac

Kolor: Gteboki, jasny roz

Aromat: Przyjemnie intensywny w nosie, z nutami owocowymi

Smak: Swiezy, trwaly, z lekkim, typowo gorzkawym finiszem
taczenie z potrawami: Wino o wysokiej wszechstronnosci, doskonate
do biatych mies, wedlin, ryb i serow srednio dojrzewajacych
Temperatura serwowania: 8-10°C.

Wyréznienia: 2024 LUCA MARONI > 91 PUNKTOW (ROCZNIK 2022)
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Moscato D'Asti DOCG

Bruna

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Bruna

Alkohol: 6%

Apelacja: Moscato D'Asti DOCG

Szczep: 100% Moscato

Winifikacja: Selekcja i zbiér winogron w petni dojrzatych, nastepnie delikatne
ttoczenie (wykonywane przy uzyciu prasy azotowej). Otrzymany moszcz jest
dekantowany i filtrowany w temperaturze 0°C

Fermentacja: Odbywa sie w autoklawie z uzyciem wyselekcjonowanych drozdzy w
temperaturze 18°C. Po okoto 30 dniach w autoklawie nastepuje butelkowanie
Kolor: Stomkowozotty z jasnymi ztotymi refleksami przywotujacymi barwe
winogron

Aromat: Intensywny, swiezy, aromatyczny, przywodzi na mys| kwiat pomaranczy i
szatwie z delikatng miodowa nuta w tle

Smak: Przyjemnie stodki, zrownowazony, charakterystyczny i lekko musujacy
taczenie z potrawami: Do kazdego rodzaju deseru, kruchych wypiekéw, owocow
oraz deseréw na bazie kremu. Mozna delektowac sie nim na swiezo takze o réznych
porach dnia

Temperatura serwowania: 8/10°C

Wyréznienia: 2024 AlIS VITAE > 3 SRUBKI (ROCZNIK 2022)

2024 LUCA MARONI > 91 PUNKTOW (ROCZNIK 2022)

Piemonte DOC Moscato Passito

Stefania

Pojemnosé: 0.375 L

Nazwa: Stefania

Alkohol: 12.5%

Apelacja: Piemonte DOC Moscato Passito

Szczep: 100% Moscato

Winifikacja: We wrzesniu grona sg czesciowo odcinane (50% pozostaje na krzewie,
pozostate sg oddzielane). Winogrona sa poddawane defoliacji. Zbiér odbywa sie
recznie w listopadzie. Po ttoczeniu fermentacja przebiega w kontrolowanej
temperaturze 18°C

Dojrzewanie: Po zakonczeniu fermentacji czes¢ wina dojrzewa przez rok w matych
beczkach z debu ‘Allier’ o pojemnosci 225 litrow. Nastepnie wino dojrzewa w butelce
przez 6 miesiecy przed wprowadzeniem do sprzedazy

Kolor: Bardzo czysty, gteboki stomkowozotty

Aromat: Szeroki, intensywny, przywodzacy na mysl glicynie i miéd

Smak: Petne, intensywne, o pizmowym charakterze

taczenie z potrawami: Doskonate do deseréw; prawdziwa przyjemnosc réwniez w
potaczeniu z dojrzatymi serami

Temperatura serwowania: 8-10°C

Wyréznienia: 2024 DECANTER WORLD WINE AWARDS > 87 BRAZ (ANNATA 2019),
2019 AIS VITAE > 2 VITI (ANNATA 2012)

n
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TENUTA DI MONASTERO

DAL 1850

Rodzina stojgca za naszymi winami czerpie z bogatej przesztosci i rozwija
sie z wiarg w zrdwnowazong przysztos¢. Historia kultury winiarskiej naszej
ziemi splata sie z dziejami Aquilei, jej sSredniowiecznego klasztoru oraz
naszych przodkéw, baronéw Ritter de Zahony, ktérzy w XIX wieku
przeksztatcili dawny klasztor w nowoczesne gospodarstwo rolne
poswiecone winiarstwu. Kazdy tyk to doswiadczenie, ktére od ponad 170
lat rodzi sie z marzen i troski tej samej rodziny.

Posiadtos¢ Monastero di Aquileia potozona jest zaledwie kilka kilometréw
od Alp Karnickich i o krok od Morza Adriatyckiego. Aluwialne gleby
gliniaste, bogate w mineraty i zima otulane wiatrem bora z krasu
tryestenskiego, a latem morska bryza z laguny Grado, tworza bogaty
terroir, ktéry pozwala na uzyskanie wyjatkowo dojrzatych winogron i
eleganckich win o intensywnym aromacie.

Dzieki naszemu zaangazowahiu w ochrone i rozwdj bioréznorodnosci
roslin i zwierzat w winnicach, posiadtos¢ uzyskata certyfikat CEVIQ, Italian
Quality Wine Certification, symbol naszego oddania jako firmy, ktéra chce
aktywnie przyczyniac sie do zrownowazonej przysztosci tej ziemi.
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2024

Ribolla Gialla Decanter

WORLD WINE AWARDS

Am al i a BRONZE

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Amalia

Alkohol: 12.5%

Apelacja: IGT Venezia Giulia

Szczep: Ribolla Gialla

Winifikacja: Delikatne pneumatyczne ttoczenie wytacznie samocieku, z
zimna statyczna dekantacja przez 24 godziny.

Dojrzewanie: Pierwsza fermentacja w stali w kontrolowanej
temperaturze, nastepnie na szlachetnych osadach przez 8 miesiecy z

. regularnym batonnage.

%—@-(4-:___;”"’5? Kolor: Stomkowozoétty z zielonkawymi refleksami, drobne i trwate

. / perlenie.

" Aromat: Subtelny, swiezy, owocowy, kwiatowy.

Smak: Swiezy, wytrawny i stony, cytrusowy, ale zrownowazony
taczenie z potrawami: taczenie z potrawami: Idealne jako aperitif lub
do przystawek, zarowno na ciepto, jak i na zimno.

Szczegdlnie polecane do dan na bazie ryb oraz mtodych seréw.
Temperatura serwowania: 8°-11°C

Chardonnay
2024

Elvine Decarter

Pojemnosé: 0.75 | BRONZE
Nazwa: Elvine

Alkohol: 13.5%

Apelacja: DOC Friuli Aquileia
Szczep: Chardonnay
Winifikacja: Delikatne pneumatyczne ttoczenie wytacznie samocieku, z

zimna statyczna dekantacja przez 36 godzin.

Dojrzewanie: Cze$¢ moszczu fermentowana w beczkach z debu
francuskiego typu barrique, a czesc¢ w stali w kontrolowanej
temperaturze, na szlachetnych osadach przez 10 miesiecy z regularnym
batonnage. Dodatkowe dojrzewanie w butelce przez 3 miesiace.

- Kolor: Stomkowozotty
%MZ; ,/,’_ 1;;”” Aromat: Aromaty kwiatowe, biata brzoskwinia, jabtko Golden, skorka
Tesus o1 o f chleba i wanilia
Smak: Miesisty i miekki, bardzo zrownowazony, z nutami egzotycznych

o,
Clin owocow. Lezakowanie w barrique nadaje mu aksamitna strukture i

bogactwo smaku.

_ taczenie z potrawami: Dania z ryb i biatego miesa. Szczegdlnie

polecane do potraw z sosami, owocami morza oraz kremowych zup.
Temperatura serwowania: 10°-14°C 13
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Palava

lkdda Cristina

Pojemnosé: 0.75 |
Nazwa: Edda Cristina
Alkohol: 13.5%
Apelacja: IGT Venezia Giulia
Szczep: 100% Palava
Winifikacja: Delikatne pneumatyczne ttoczenie
wytacznie pierwszego samocieku, z zimna
statyczng dekantacja przez 24 godziny
Dojrzewanie: Pierwsza fermentacja w stali w
kontrolowanej temperaturze, nastepnie na
szlachetnych osadach przez 8 miesiecy z
regularnym batonnage. Dodatkowe dojrzewanie w
butelce przez 3 miesigce.
Kolor: Jasny stomkowozotty

&Lmrone Aromat: Kwiatowe nuty akacji i wiciokrzewu, réza,
(/_ e i | aromaty owocowe, limonka, brzoskwinia, morela, a

- oy nastepnie szatwia, przyprawy i miod.

i Smak: Wytrawny, z dobrg kwasowoscig i
5k L mineralnoscia wspierajaca duza ztozonosc
' "{:;— Cdde Caid aromatyczna. Intensywny i bardzo trwaty.
taczenie z potrawami: Dania rybne, biate miesa i

1%

|5 . s

potrawy pikantne
Temperatura serwowania: 10°-12°C

DA 2y [ BBEADA 2

| MIGLIORI VINI D’ITALIA | MIGLIORI VINI D’ITALIA 4 |'I:

CINDAUE CRAPPOL CINGUE GRAPPOLI N Yy
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CABERNE

Merlot Riserva

Hektor

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Hektor

Alkohol: 13.5%

Apelacja: DOC Friuli Aquileia

Szczep: Merlot

Winifikacja: Skorki pozostaja w kontakcie z moszczem przez co
najmniej tydzien, z codziennym przepompowywaniem i délestage
w kontrolowanej temperaturze.

Dojrzewanie: 36 miesiecy w beczkach typu barrique oraz
dodatkowe 12 miesiecy w butelce

Kolor: Czerwony rubin

Aromat: Czerwone owoce, takie jak porzeczki i jezyny, w harmonii
Z nutami przypraw i wanilii

Smak: Duza ztozonosc¢

taczenie z potrawami: Dojrzate sery i duze dania z czerwonego
miesa

Temperatura serwowania: 16°-18°C

Cabernet

Hektor

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Hektor

Apelacja: IGT Venezia Giulia

Szczep: Cabernet

Winifikacja: Skorki pozostaja w kontakcie z moszczem przez co
najmniej tydzien, z codziennym przepompowywaniem i délestage
w kontrolowanej temperaturze.

Dojrzewanie: 36 miesiecy w beczkach typu barrique oraz
dodatkowe 12 miesiecy w butelce

Kolor: Intensywny czerwony rubin

Aromat: Nuty runa lesnego

Smak: Czerwone owoce, pieprz i wanilia

taczenie z potrawami: Idealne do dojrzatych serdow i obfitych dan
Z czerwonego miesa, ale rowniez do biatych mies w intensywnych
sosach oraz potraw z truflami.

Temperatura serwowanhnia: 16°-18°C
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Merlot

Manfre d() &=

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Manfredo

Alkohol: 13.5%

Apelacja: DOC Friuli Aquileia

Szczep: Merlot

Winifikacja: Skorki pozostajg w kontakcie z moszczem przez co
najmniej dwa tygodnie, z codziennym przepompowywaniem i
délestage w kontrolowanej temperaturze.

Dojrzewanie: Czes¢ wina dojrzewa przez rok w nowych beczkach
typu barrique, a czes¢ w stali. Nastepnie partie sg taczone i
dojrzewaja dalej w butelce.

Kolor: Czerwony granat

Aromat: Aromatyczne nuty wisni marasca i owocow lesnych.
Smak: Dobra struktura i ztozonos¢, z przewaga czerwonych owocow
i porzeczek. Miekkie i przyjemne, z eleganckimi i jedwabistymi
taninami.

taczenie z potrawami: Sery, czerwone miesa i dziczyzna.
Temperatura serwowania: 16°-18°C

Pinot Noir

Theodor

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Theodor

Alkohol: 12.5%

Apelacja: DOC Friuli

Szczep: Pinot nero

Winifikacja: Skorki pozostajg w kontakcie z moszczem przez co
najmniej tydzien, z codziennym przepompowywaniem i délestage w
kontrolowanej temperaturze.

Dojrzewanie: 12 miesiecy w beczkach typu barrique. Po
butelkowaniu wino dojrzewa dalej w butelce.

Kolor: Czerwony rubin

Aromat: Nuty czerwonych owocow, takich jak maliny, z akcentami
fiotkdw i przypraw, np. czarnego pieprzu.

Smak: Peine, ztozone i satysfakcjonujace, z dobra réwnowaga
miedzy aromatami pierwotnymi a wtornymi.

taczenie z potrawami: Sery Srednio dojrzewajace oraz dania z
dziczyzny.

Temperatura serwowania: 16°-18°C
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2024
Rebo Decanter

/
WORLD WINE AWARDS
‘ \/ I a V 1 BRONZE

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Mavi

Alkohol: 13%

Apelacja: IGT Venezia Giulia

Szczep: Rebo

Winifikacja: Delikatne pneumatyczne ttoczenie wytacznie
pierwszego samocieku, z zimna statyczna dekantacja przez 24
godziny. Pierwsza fermentacja w stali w kontrolowanej

temperaturze.

Dojrzewanie: Pierwsza fermentacja w stali w kontrolowanej
temperaturze, nastepnie na szlachetnych osadach przez 8
miesiecy z regularnym batonnage.

Kolor: Brzoskwiniowy ré6z

Aromat: Kwiatowe nuty brzoskwini i moreli

Smak: Swiezy i zywy, cytrusowy.

taczenie z potrawami: Idealne do przystawek na ciepto i zimno.
Szczegodlnie polecane do dan z ryb i biatego miesa.
Temperatura serwowania: 8°-11°C

Glera

Brut Prosecco OC

Pojemnosé: 0.751-15 L

Alkohol: 11%

Apelacja: Prosecco DOC Brut

Szczep: Glera

Winifikacja: Delikatne pneumatyczne
ttoczenie wytacznie samocieku.
Pierwsza fermentacja w stali w kontrolowanej temperaturze,
nastepnie

dojrzewanie na szlachetnych osadach przez 2/3 miesigce.
Fermentacja: Metoda Charmata z uzyciem wyselekcjonowanych
drozdzy w statej temperaturze (13°-14°), ze szczegdlnie dtuga druga
fermentacja (100 dni), aby uzyskac drobne i trwate perlenie.

Kolor: Bladozotty

Aromat: Z6tta gruszka potaczona z aromatycznymi nutami wielkiej
Swiezosci, takimi jak grejpfrut i jabtko Grenny Smith

Smak: Smukte i lekkie, o znakomitej stonosci

taczenie z potrawami: Dania na bazie ryb, Swieze sery i biate miesa.
Temperatura serwowania: 6°-8°C
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Nyar

Palava

Pojemnosé: 0.5 |

Nazwa: Nyar

Alkohol: 14%

Apelacja: ICT Venezia Giulia

Szczep: Palava

Winifikacja: Wyselekcjonowane grona sg pozostawiane do
podsuszania przez okoto 90 dni, w trakcie ktorych traca ponad 50%
swojej pierwotnej masy, naturalnie koncentrujac cukry i sktadniki
aromatyczne. Ttoczenie odbywa sie recznie w prasie, po czym
nastepuje 24-godzinna maceracja.

Dojrzewanie: W beczce typu barrique przez minimum 2 lata i kolejne
6 miesiecy w butelce

Kolor: Jasny bursztynowozotty

Aromat: Nuty dojrzatych owocoéw, przypraw i miodu

Smak: Finezja i intensywnosc¢ z doskonata rownowaga miedzy
stodycza a kwasowoscia; wyrdznia sie finalna stonoscia, ktora
podkresla duza ztozonos¢ aromatyczna.

taczenie z potrawami: Foie gras (pasztet z kaczych lub gesich
watrobek) lub sery plesniowe.

Temperatura serwowania: 10°-12°C

18
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DEA WINE powstato z pasji trzech przyjaciot do wina oraz checi
wydobycia potencjatu wulkanicznego terroir Soave i San Mauro
di Saline. Winnice, potozone na wysokosci od 90 do 900
metrow n.p.m., nadajg winom wyjatkowa tozsamosc,
charakteryzujaca sie mineralnoscia i ztozonoscia. Filozofia firmy
opiera sie na rownowadze miedzy tradycjg a innowacja, z
silnym zaangazowaniem w zrownowazony rozwoj. Kazda
butelka opowiada historie niezwyktego regionu, wyrazajac
autentycznosc, rzemieslniczg precyzje i szacunek do natury.

THE ITALIAN LABEL
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DEA WINE

Garganega, Chardonnay

Clma 900
Primal.una

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Primaluna

Alkohol: 11%

Szczep: Garganega, Chardonnay

Winifikacja: Po etapie ttoczenia moszcz pozostaje przez dwa dni w
temperaturze 2°C, co pozwala na naturalne oczyszczenie i wydobycie
aromatow przed fermentacja. Nastepnie, po pierwszym zlewaniu w celu
usuniecia najgrubszych frakcji, rozpoczyna sie spontaniczna fermentacja w
zbiornikach ze stali nierdzewnej. Refermentacja odbywa sie w butelce z
uzyciem zamrozonego Moszczu.

Kolor: Stomkowozotty z intensywnymi refleksami

Aromat: Wino oferuje aromaty biatych kwiatéw, dojrzatych owocdow,
tropikalne nuty ananasa i papai oraz kremowe babelki

Smak: Na podniebieniu swieze i stone, z nutami cytruséw, brzoskwini typu
nektarynka i migdatowym finiszem.

Temperatura serwowania: 6°-8°C

GCarganega Chardonnay Muller Thurgau

Opera Prima
Clma 910

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Opera Prima Cima 910

Alkohol: 11%

Szczep: Garganega, Chardonnay, Muller Thurgau

Winifikacja: Po ttoczeniu przeprowadza sie dekantacje statyczna i zlanie w
celu usuniecia najgrubszych frakcji. Fermentacja odbywa sie spontanicznie w
zbiornikach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej temperaturze.
Dojrzewanie: 10 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewnej

Kolor: Ztocistozotty

Aromat: Bogaty aromat z nutami zoéttych kwiatow, cytrusow, brzoskwini,
sSwiezych ziét, mineralnosci typowej dla czarnych gleb Soave oraz lekka nuta
przypraw

Smak: Swieze, stone, z aromatami owocowymi i finiszem z suszonych
OWOCOW

Temperatura serwowanhnia: 16°-18°C
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‘SOMVE SUPERIORE 00CG
Coshkeine

DEA WINE

Garganega

Castelcerino

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Castelcerino

Alkohol: 12%

Szczep: Garganega

Winifikacja: Delikatne ttoczenie winogron. Selekcja samocieku i
fermentacja w kontrolowanej temperaturze.

Dojrzewanie: 17 miesiecy w stali oraz krétki okres dojrzewania w
butelce przez 1 miesiac.

Kolor: Intensywny stomkowozoétty z jasnymi refleksami

Aromat: Bukiet biatych i zéttych kwiatéw oraz kwiatdw czarnego
bzu. Mineralne akcenty przechodzace w nuty naftowe

Smak: Na podniebieniu owoce tropikalne, brzoskwinia i czarny
pieprz. Wino mineralne i stone

taczenie z potrawami: Przystawki rybne, dojrzewajace wedliny i
sery srednio dojrzewajace. Dania pierwsze na bazie warzyw, takich
jak szparagi, groszek, cukinia, jajka, ryby morskie i stodkowodne.
Temperatura serwowanhnia: 10°-12°C

Garganega, Trebbiano del Soave

Versante Sud,

Pojemnosé: 0.75 |
Nazwa: Versante

: growoce troplkalne brzoskwinia, czarny
. W drug|m planie nuty siarkowe. Wyrazna mineralnosc i
stonosc

taczenie z potrawami: Idealne jako aperitif. Doskonate do
przystawek rybnych, makarondéw z pesto, dan z borowikami,
tortellini w bulionie, warzywnych sufletow, dojrzewajacych wedlin
i serow srednio dojrzewajacych.

Temperatura serwowania: 10°-12°C
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LEPRATA

Villa Le Prata zrodzita sie z pasji do Montalcino i checi
ukazania potencjatu tego wyjatkowego terytorium. Z
powierzchnig ponizej trzech hektarow winnic jest jedng z
najmniejszych winiarni w regionie, potozong na wysokosci
ponad 500 metrow n.p.m. Rodzina Losappio prowadzi
posiadtosc z petnym oddaniem, szanujac tradycje i dbajac o
kazdy etap produkcji. Kazde wino odzwierciedla unikalnoscé
terroir i opowiada historie rodzinnej winnicy, ktéra od
pokolen pielegnuje istote Brunello di Montalcino.

THE ITALIAN LABEL
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Sangiovese

e = Brunello di
% Montalcino

DOCG

Pojemnosé: 0.75 |

Rocznik: 2020-2019

Nazwa: Villa Leprata Brunello di Montalcino DOCG
Apelacja: Brunello di Montalcino DOCG

Alkohol: 13%
} Szczep: 100% Sangiovese
L Winifikacja: Wino powstate z 4 parcel potozonych na wysokosci
el o NMlondadiins oy okoto 500 m n.p.m. Zbior reczny, spontaniczna fermentacja i okoto

Ry

20-30 dni maceracji skérek winogron Sangiovese.

Dojrzewanie: W beczkach debowych o pojemnosci 20 i 30 HL
przez okoto 36 miesiecy. Lezakowanie w butelce przez co najmniej
6 miesiecy.

Temperatura serwowania: 16°-18°C

Sangiovese

Tirso

Pojemnosé: 0.75 |

Nazwa: Tirso

Apelacja: IGT Toscana Rosso

Alkohol: 12%

Szczep: 100% Sangiovese

Winifikacja: Wino powstate w wyniku spontanicznej
fermentacji catych gron Sangiovese. 15-20 dni maceracji typu

"semi-carbonic" (czesciowa maceracja beztlenowa catych
} gron).
i Dojrzewanie: W stali nierdzewnej. Wino bez dodatku
siarczynow.
Temperatura serwowania: 16°-18°C
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CARMA

CARMA zrodzita sie z potaczenia swiata wina i sztuki
renowacji, tgczac tradycje z innowacjg w sercu Chianti
Classico. Winnice, potozone w Radda in Chianti na
starozytnych etruskich tarasach, wyrazaja wyjatkowa
tozsamosC krainy od wiekdw oddanej winiarstwu.
Massimiliano i Caterina Carnasciali prowadza posiadtosc
Z pasja: on, doswiadczony budowniczy, przywrocit do
zycia historyczne winnice, ona, mitoda aspirujaca
enolozka, wnosi dynamiczne i wspotczesne spojrzenie.
Kazde wino rodzi sie z szacunku do ziemi i pragnienia
opowiedzenia historii autentycznosci, elegancji |
gtebokich wiezi rodzinnych.
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Sangiovese, Canaiolo

carma

Pojemnosé: 0.75-15-3 |

Rocznik: 2020 - 2021

Nazwa: Carma

Alkohol: 13.5%

Apelacja: Toscana IGT Rosso

Szczep: 95% Sangiovese, 5% Canaiolo
Winifikacja: Fermentacja alkoholowa w
zbiornikach stalowych i cementowych przez 4
tygodnie oraz fermentacja malolaktyczna rowniez
w stali i cemencie.

Dojrzewanie: W beczkach z francuskiego debu o
pojemnosci 15 HL 1 12 HL przez 24 miesigce.
taczenie z potrawami: Wedliny, pieczenie, miesa z
grilla i duszone w sosie, sery dojrzewajace.
Temperatura serwowania: 16°-18°C
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MOSTOITALIANO

BIRRIFICIO AGRICOLO

Browar powstat w 2017 roku na terenie Rezerwatu
Przyrody Decima Malafede z marzeniem o produkcji
piwa wytgcznie z wtoskich sktadnikéw. Dzieki
wspotpracy z Agricoltura Nuova dzis to marzenie
stato sie rzeczywistoscia. Certyfikowany jako
ekologiczny od 2021 roku, jesteSmy pierwszym
browarem we Wtoszech, ktéry korzysta w 100% z
wtoskich sktadnikow i wtasnej produkcji.
Zarzagdzamy catym tancuchem dostaw, od pola do
kufla.

THE ITALIAN LABEL
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PRIMO MOSTO

Rodzaj Piwa: Kolsch

Lekkie piwo o hybrydowej
fermentacji, warzone z naszego
stodu i najdelikatniejszej odmiany
naszeqo chmielu.

Alk, 5%

Ztoty kolor z kremowa, drobng i trwatg
biatg piana.

W aromacie nuty miodu, wanilii i
cytrusow.

Warzone wedtug starozytnej niemieckiej

techniki, w ktorej olejki eteryczne z

chmielu wigza sie z cukrami stodu przed

warzeniem, co prowadzi do elegantszej
goryczki i wyjatkowo miekkiego smaku.
Zalecane do przystawek, aperitifow,
lekkich dan pierwszych, pizzy, ryb.

Temperatura Serwowania 6-8 °C.

Dostepne w 24L polykegu i

‘ butelkach 33 cl.

PIWA

MOSTO ROSSO

Rodzaj Piwa: Strong Ale

Czerwone piwo gornej fermentacji, z

dodatkiem palonego jeczmienia.

Alc. 6%

Rubinowoczerwony kolor,
drobnoziarnista biata piana w kolorze
kosci stoniowe;.

W aromacie nuty miodu kasztanowego,
karmelu i suszonych owocow.
Warzone w wyzszych temperaturach
zacierania, co prowadzi do tworzenia
ztozonych cukrow, stad miekki, petny i
wspaniaty smak.

Zalecane do dan gtéwnych z migsem,

zwtaszcza z grilla, pizzy oraz deseréw na

bazie suszonych owocow, karmelu,
czekolady lub kawy.

Temperatura Serwowania 8-12 °C

Dostepne w 24L polykegu i

‘ butelkach 33 cl.

THE ITALIAN LABEL

27



MOSTO AMARD

Rodzaj Piwa: IPA
Jasne piwo gornej fermentaciji,
nasz manifest wtoskiego chmielu.

Alc. 6,8%

DGteboko ztoty kolor, kremowa biata
piana, drobna i bardzo trwata dzieki alfa-
kwasom z chmielu.

Aromat zmienia sig w zaleznosci od
temperatury serwowania: od grejpfruta
przez mango po ananasa i liczi.

Warzone z hojnych dawek naszej
najbardziej intensywnej odmiany chmielu,
to sekret mocnego, owocowego,
gtebokiego smaku, wzmocnionego wyzsza
zawartoscig alkoholu.

Zalecane do czerwonych migs, radicchio,
serow z niebieska plesnia.

Temperatura Serwowania 8-12 °C.

Dostepne w 24L polykegu

‘ i butelkach 33 cl.

PIWA

TRIPLO MOSTO

Rodzaj Piwa: Tripel

Jasne piwo z trzech zboz:
jeczmienia, pszenicy i owsa.
Fermentacja otwarta.

Alc. 9%

Gteboki ztoty kolor, z lekka opalizacja
nadang przez biatka zbdz. Piana biata,
obfita, drobnoziarnista i trwata.

W aromacie silna ztozono$¢: gozdziki,
dojrzaty banan, przyprawy i owoce 0
20ttym migzszu.

Warzone zgodnie z belgijska tradycja z
reinterpretacjg w rzymskim stylu.
Fermentacja otwarta, w odroznieniu od
innych receptur, zwieksza intensywno$¢
i ztozono$¢ aromatow oraz smakow.
Zalecane do risott z ziotami, serow
miekkich, dziczyzny, deserow.

Temperatura Serwowania 8-12 °C.

Dostepne w 24L polykegu i
‘ butelkach 33 cl.
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